WELKOM



A LA CARTE

Voorgerechten

OOSTENDSE VISSOEP 25,00 euro

GEROOKTE RIVIERPALING met carpaccio tomaat, 27,00 euro

mozzarella en mierikswortel mayonaise

STOOFPOT]JE van VLAAMSE ASPERGES 29,00 euro

met noordzeegarnalen, truffel, mimosa en bieslookroomsausje

VERSE ZEEUWSE OESTERS 3 stuks 15,00 euro
6 stuks 28,00 euro

HUISBEREIDE GARNAALKROKETTEN 1 stuk 19,00 euro
2 stuks 27,00 euro

Hoofdgerechten

Mooie dagverse NOORDZEETONG 'meunicére’ 48,00 euro

met frisse groene kropsla met vinaigrettte

Authenticke BOUILLABAISSE met rouille en crottons 39,00 euro

ANGUS RUNDERHAAS met Wakkerzeelse frietjes, 45,00 euro

béarnaise of peper, kropsla en bieslook

TOMAHAWK (2 pers) filet met been, Wakkerzeelse 49,00 euro
frietjes, kropsla, sausjes (20 min. bereidingstijd)

ASPERGES OP VLAAMSE WIJZE AAA 29,00 euro

met mousseline en aardappel

ASPERGES AAA MET HUISGEROOKTE ZALM 33,00 euro

met mousseline en aardappel

ZALMFILET Gebakken zalmfilet met 36,00 euro
witte wijn mousseline, krieltjes, spinazie en prei

LAMSFILET met aardappelgratin, peultjes, sjalot, 39,00 euro
spekjes, schorseneren, kerstomaatjes en lamsjus rozemarijn

NIEUW CAVIAR IMPERIAL HERITAGE 10 g 22,00 euro
30 g 65,00 euro

Kreeftbereidingen 58,00 euro

Kreeft Belle-vue met kruidig slaatje en whiskysaus
Kreeft gegrild met aardappel in veldkledij en kruidenboter

NIEUW Kreeft amoricaine met sjalot, dragon, knoflook, tomaat, witte wijn

GASTRONOMISCH
MENU

Voorgerecht
GEROOKTE RIVIERPALING

Carpaccio tomaat - mozzarella - mierikswortel mayonaise

Tussengerecht*

STOOFPOT]JE ASPERGES

Vlaamse asperges - noordzeegarnalen - truffel - mimosa
bieslookroomsausje

Hoofdgerecht
ZALMFILET
Gebakken zalmfilet - witte wijn mousseline - krieltjes - spinazie - prei
of
LAMSFILET
Aardappelgratin - peultjes - sjalot - spekjes - schorseneren

kerstomaatjes - lamsjus rozemarijn

Dessert

CHOCOLADE
Krokante brownie - karamel - gekarameliseerde hazelnoot
mousse melkchocolade

Voor het dessert heeft u ook de mogelijkheid een kaasassortiment
te nemen mits een supplement van € 14.
Kaas 1.p.v dessert: een supplement van € 8.

3-gangenmenu 64 curo p.p. Bijpassende wijnen 23,50 euro p.p.

4-gangenmenu®* 79 euro p.p.  Bijpassende wijnen 29,50 euro p.p.

Vanaf 8 personen serveren we enkel ons gastronomisch menu, tenziy ten laatste 3 werkdagen
vooraf andere afspraken gemaakt zin. Gelieve ook allergieén vooraf te melden aub.

BUSINESS LUNCH

Menu met voorgerecht - hoofdgerecht 32,00 euro

(Dessert mogelijk + 8,00 euro)
Deze menu kan geserveerd worden binnen het uur indien gewenst.

VOOR DE MEISKES EN DE JONGSKES

Een tomatensoepje met zelfgerolde balletjes 12,00 euro
Een videeke van gevogelte met frietjes 20,00 euro
Ballekes in tomatensaus met frietjes 20,00 euro

Fish and chips met een tartaarsausje en frietjes 20,00 euro

ledere donderdag
TOMAHAWKMENU
GEROOKTE RIVIERPALING

Carpaccio tomaat - mozzarella - mierikswortel mayonaise

TOMAHAWK

Met been gebakken, sausjes, groentjes, kropsla en Wakkerzeelse frietjes

Per 2 personen - 56,00 p.p.

ledere maandag

CULINAIRE ONTDEKKINGSREIS

Laat u verrassen, zowel wat prijs als kwaliteit betreft!
4-gangen menu excl. aperitief en dranken - 52,00 euro p.p.
Aangepaste wijnen - 23,00 euro p.p.




